Landesfinanzschule
Bayern

Speiseplan - Landesfinanzschule Bayern in Ansbach

vom 25.05.2026 bis 29.05.2026

']WISBG

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Suppen
Rinderbriihe Karotte,Sellerie,Lauch Brokkolicremesuppe Gemiisebriihe
mit Leberspatzle Karotte,Sellerie,Lauch,Spinat
mit Suopenmaultaschen
Menu |
Orecchiette (Nudeln) Blumenkohlbratling Spaghetti
an einer mit an einer hausgemachten
Paprikarahmsauce Karotten-Erbsengemise Tomatensauce Arrabiata scharf Das WISAG-Team wiinscht lhnen
und dazu einen Tomate,Zwiebel,Karotte ein geruhsames Wochenende.
Spinat Petersilien - Joghurtdip ¢
Mena Il
Fischstabchen Schweinebraten vom Nacken Frankische Bratwurst vom
mit Fleisch vom regionalen Metzger regionalen Metzger Schwein
Kartoffelsalat mit Kartoffelknodel, Blaukraut und mit Sauerkraut

Bratensauce

und Kartoffelpuree

Men Ill Front Cooking

Hausgemachter vegetarischer
Grunkerneintopf mit
Bohnen,Karotte

und JoBSFIT
Vollkornbrétchen

Zartweizen Ebly
an Gemusebolognese (Karotte,
Lauch, Sellerie, Tomate)

(soBsEIT

Hausgemachte Schupfnudel
Champignonpfanne mit Lauch
und
geriebenen Hartkase garniert

Nachtisch

1 Dessert oder ein Stiick Obst
(nach Wahl)

1 Dessert oder ein Stiick Obst
(nach Wahl)

1 Dessert oder ein Stiick Obst
(nach Wahl) o

Salatbar - taglich frisches und abwechselndes Angebot mit Salat der Saison Hoestl

Alternativ zu den Menus haben Sie die Méglichkeit, sich selbst einen groRen Salatteller zusammenzustellen. Beim Servicepersonal an der Ausgabetheke erhalten Sie einen grof3en Teller, mit dem Sie sich dann
in Eigenregie an der Salatbar nach Herzenslust bedienen kénnen.

Frihstiicks- und Abendbuffet mit téglich wechselndem und gemischtem Angebot

Vegetarische Gerichte in griiner Schrift In unserer Kiiche werden alle Arten von Lebensmitteln und somit auch Allergene und Zusatzstoffe
v verarbeitet. Eine Ubertragung von Spuren dieser Stoffe kann trotz aller Vorsicht nicht
ausgeschlossen werden.

Die Angebote/Komponenten mit dem JOB&FIT-Logo entsprechen dem"DGE-Qualitatsstandard Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen sprechen Sie uns gerne an. Zudem verfiigt die
fir die Verpflegung in Betrieben,Behdrden und Hochschulen” und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e.V. WISAG Catering App Uber einen Allergene-Filter; dort kénnen Sie Allergene und

(DGE) Unvertéglichkeiten auswéhlen und lhnen werden sodann die geeigneten Menis anzeigt.
als eine Menlilinie zertifiziert." =
h
=

(JoBsFIT



